
B R A S S E R I E  D E  N I E U W E  M E E R

DINER KAART

BUITEN DE KAART 

VOORGERECHTEN

HOOFDGERECHTEN

DESSERTS

D R I E G A N G E N  K E U Z E M E N U  3 2 . 5 0
T W E E G A N G E N  K E U Z E M E N U  2 8 . 5 0

SALADE MET TIEN JAAR OUDE
BOEREN GOUDSE
Met noten, artisjok en olijven

SATE VAN KIPPENDIJEN
Met Javaanse pindasaus

ZEEWOLFFILLET
Met rouille

SUPRÊME VAN MAISKIP
Met salieboter 

DIAMANDHAAS
Met rode wijnsaus

KRABSALADE GEROOKTE
ZALM
Met antibiose 

BAWYKOV ZALM 14.50

GEGRATINEERDE UIENSOEP
Zoals het hoort

COQ AU VIN 18.50

RISOTTO NERO
Met gamba's en inktvis

AARDBEIENMOERAS
Met aardbeiensorbetijs 

BITTERKOEKJESIJS
Met crème van advocaat

Met geroosterde brioche
REKELHOF PALING 16.50

rijkgevulde baskische vissoep
TTORO 12.50

SPECIAL COFFEE
Irish, Spanish, Italian of French

CHOCOLADETRUFFEL
Huisgemaakt

Onze dinerkaart verandert dageli jks. Hierdoor hebben wij elke week iets anders lekkers te bieden voor
onze gasten. Ook houden wij op deze manier onze keuken vers waardoor wij elke dag kwaliteit op uw

bord kunnen garanderen! De onderstaande dinerkaart is dan ook een voorbeeldkaart met daarop
gerechten die regelmatig in het menu terugkomen.

RISOTTO 
Met bospaddenstoelen


